
VINS

Prix nets en euros  / Service compris 

BLANCS

ROSÉS

ROUGEs

champagnes & bulles 

C H A R D O N N A Y  P A Y S  D ' O C  I G P  -  D O M A I N E  C E L L I E R  D U  P I C  -  R O U Q U E T S

C L O S  C U L O M B U  -  A O P  C O R S E - C A L V I  -  B I O

Q U I N C Y  -  D O M A I N E  P O R T I E R

S A N C E R R E  -  D O M A I N E  F R A N C K  M I L L E T

C H A B L I S  -  D O M A I N E  D E  C H A N T E M E R L E

P O U I L L Y  F U I S S E  -  C H A T E A U  D E  L A  C H A I Z E

M O N T A G N Y  1 E R  C R U  -  A L B E R T  B I C H O T

C O N D R I E U  -  L E S  V I N S  D E  V I E N N E

 12CL

6.8

7.4

7.7

8.2

9.3

-

-

-

24CL

13

14.1

14.5

15.5

18

-

-

-

75CL

35

38

40

45

47

68

78

88

C L O S  C U L O M B U  -  A O P  C O R S E - C A L V I  -  B I O

M I N U T Y  P R E S T I G E  -  C Ô T E S  D E  P R O V E N C E

 12CL

7.4

9.3

24CL

14.3

18

75CL

40

50

MAG

80

-

C Ô T E S  D U  R H O N E  -  P A R A L L E L E  4 5  B I O  D O M A I N E  P A U L  J A B O U L E T  A I N E E

C Ô T E  D E  B R O U I L L Y  -  C R O I X  D E S S A I G N E  -  L I O N E L  M A N I G A N D  

C A N O N  F R O N S A C  -  C H Â T E A U  D U  G A Z I N  

C R O Z E S  H E R M I T A G E  -  D O M A I N E  P A U L  J A B O U L E E  A I N E E  -  L E S  J A L E T S

B O U R G O G N E  P I N O T  N O I R  -  A L B E R T  B I C H O T  O R I G I N E S  

C A S T I L L O N  -  L E  V E R S A N T  -  D O M A I N E  M I T J A V I L E

P E S S A C  L E O G N A N  -  D E M O I S E L L E S  D E  C H Â T E A U  L A R R I V E T  H A U T  B R I O N

P A U I L L A C  -  B A R O N  P H I L I P P E  D E  R O T H S H I L D  -  N A T H A N I E L

S A N T E N A Y  L E S  C H A R M E S  -  A L B E R T  B I C H O T  

S A V I G N Y  L E S  B E A U N E  -  C H Â T E A U  C O R T O N  C

 12CL

6.6

7.3

7.8

9.1

9.4

10.5

-

-

-

-

24CL

12.5

14

15

17.5

18.5

20

-

-

-

-

75CL

34

37

40

48

51

55

63

69

75

98

C U V É E  D U  M O M E N T  -  B R U T  

M O Ë T  I M P E R I A L  -  B R U T  

R  D E  R U I N A R T  -  B R U T  

C U V É E  D U  M O M E N T  -  B R U T  R O S É  

R I C C A D O N N A  S I G N A T U R E  -  I T A L Y  

13CL

14

16.5

19.5

-

10.5

75CL

90

105

120

130

68

Pour Commencer / À partager

Salades & Plats

6 ESCARGOTS "XXL"  16.5

GRATINÉE À L'OIGNON  14.5

ŒUFS MAYONNAISE  11 .5

GUACAMOLE /  TORTILLAS  11 .5

CALAMARS FRITTI ,  MAYONNAISE SPICY 16.5

PLANCHE DE CHARCUTERIE MAISON CONQUET 19.5

PLANCHE DE FROMAGE AOP 19.5

NEMS CROUSTILLANTS AU POULET  14.5

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL  14.5

FRITES À LA TRUFFE 12.5

Garnitures 
FRITES -  HARICOTS VERTS -

SPAGHETTI -  SALADE - RIZ JASMIN,

RISOTTO, PURÉE 5.5  

Desserts
CAFÉ GOURMAND 9.5
TIRAMISU  11 .5
CRÈPES AU SUCRE 8.5
CRÈPES CHOCOLAT 10.5

Glaces & Sorbets Maison Berthillon
F R A I S E  -  C A C A O  E X T R A  B I T T E R  -  M A N G U E  -  V A N I L L E  -  C A R A M E L

P I S T A C H E  -   P O I R E  -  Y A O U R T  Y U Z U

2  B O U L E S  -  1 2 . 5  -  3  B O U L E S  1 4

Menu Enfants

LOUISE  -NUGGETS, FRITES,   

VERRE DE SIROP À L'EAU 11 .5
GEORGES  -  STEAK HACHÉ, FRITES,   

VERRE DE SIROP À L'EAU 11 .5

SALADE DE LENTILLES, OEUF POCHÉ ET LARDONS 17

SALADE CHÈVRE CHAUD  18

CÉSAR POULET CRISPY  19

POKE BOWL SAUMON S.  JAPONAISE  20

AVOCADO TOAST 19  

TARTARE DE THON-AVOCAT, SALADE  21 .5

SAUMON SNACKÉ, SAUCE BÉARNAISE  24

FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 25

RISOTTO DE GAMBAS 24

RAVIOLES DE ROYANS NATURE 21 / SAUMON FUMÉ 23

COQUILLETTES JAMBON TRUFFE  22

( S U P P  S A U M O N  3 . 5 ,  B A C O N  2 )

CONFIT DE CANARD RÔTI,  PURÉE 23

BOEUF BOURGUIGNON, PURÉE   20

SAUCISSE AU COUTEAU ,  PURÉE  20

TARTARE DE BOEUF, FRITES 20 

BAVETTE PARIS -  BANGKOK, FRITES  24

NOIX D’ENTRECÔTE D’ARGENTINE, 

   SAUCE BÉARNAISE, FRITES  34

PAILLARD DE POULET, HARICOTS VERTS  22

ESCALOPE MILANAISE, SPAGHETTI  23

CHICKEN BURGER, FRITES 24

FISH BURGER, FRITES  22

SMASH BURGER, FRITES 22

BACON CHEESEBURGER, FRITES  23

CROQUE MADAME  18 

CROQUE MONSIEUR  17 

CRÈME BRULÉE  11 .5
PANNA COTTA FRUITS ROUGES 11 .5
PAIN PERDU NUTELLA OU DULCE DE LECHE  11.5
CHEESECAKE DULCE DE LECHE  11 .5
MOELLEUX CHOCOLAT,GLACE VANILLE BERTHILLON 11 .5

( S U P P  B A N A N E  2 )

SOUPE DE POISSONS 
 DE LA MAISON “SAITER” -TROUVILLE-,

 AVEC SA ROUILLE ET SES CROÛTONS 14.5



C H A K C H U K A  1 7  

O E U F S  B É N É D I C T E  1 7  

O E U F S  N O R V É G I E N S  1 7 . 5

B A G E L  O E U F  A U  P L A T  E T  B A C O N  1 8

B A G E L  S A U M O N ,  C R È M E  A N E T H  1 8 . 5
 

B A G E L  H A L L O U M I  1 8

C R È P E S  C H O C O L A T  B A N A N E  1 5

Y A O U R T  G R A N O L A  1 0

C H O C O L A T  C H A U D  5 . 4
C A P P U C C I N O  6

M A T C H A  L A T T E  7 . 5
C A F É  F R A P P É  6 . 5

Y A O U R T  G R A N O L A

B A G E L  S A U M O N ,  C R È M E  A N E T H  O U
B A G E L  O E U F  A U  P L A T  E T  B A C O N  O U

B A G E L  H A L L O U M I  ( V E G G I E )

B O I S S O N  C H A U D E

J U S  D E  F R U I T S  P R E S S É S

2 8

Formule Jeannot

Uniquement les  weekends de 11h à 17h

D E T O X  1 5 C L  -  C O N C O M B R E  C E L E R I  P O M M E  C I T R O N

E N E R G I E  1 5 C L  -  T O M A T E  F R A I S E  P O M M E  B A S I L I C

V I T A M I N E  1 5 C L  -  C A R O T T E  O R A N G E  G I N G E M B R E  C I T R O N

8 . 5

G R A N O L A  Y O G U R T

S A L M O N  B A G E L  O R
E G G  A N D  B A C O N  B A G E L  O R
H A L L O U M I  B A G E L  ( V E G G I E )

H O T  B E V E R A G E

F R E S H L Y  S Q U E E Z E D  J U I C E  

D E T O X  1 5 C L  -  C U C U M B E R ,  C E L E R Y ,  A P P L E ,  L E M O N

E N E R G Y  1 5 C L  -  T O M A T O ,  S T R A W B E R R Y ,  A P P L E ,  B A S I L

V I T A M I N  1 5 C L  -  C A R R O T ,  O R A N G E ,  G I N G E R ,  L E M O N

E G G S  B E N E D I C T

N O R W E G I A N  E G G S

E G G  A N D  B A C O N  B A G E L

S A L M O N  B A G E L  

P A N C A K E S  W I T H  M A P L E  S Y R U P  A N D  B A N A N A

G R A N O L A  Y O G U R T

C H A C K C H U K A

H A L L O U M I  B A G E L  ( V E G G I E )

Pour Commencer / À partager

Salades & Plats

6 ESCARGOTS "XXL"  16

GRATINÉE À L'OIGNON  14

ŒUFS MAYONNAISE  11

GUACAMOLE /  TORTILLAS  11

CALAMARS FRITTI ,  MAYONNAISE SPICY 16

PLANCHE DE CHARCUTERIE MAISON CONQUET 19

PLANCHE DE FROMAGE AOP 19

NEMS CROUSTILLANTS AU POULET  14

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL  14

FRITES À LA TRUFFE 12

Garnitures 
FRITES -  HARICOTS VERTS -  RISOTTO

SPAGHETTI -  SALADE - RIZ JASMIN 5  

Desserts
CAFÉ GOURMAND 9

TIRAMISU  11

CRÊPES AU SUCRE 8

CRÊPES CHOCOLAT 10

Glaces & Sorbets Maison Berthillon
F R A I S E  -  C A C A O  E X T R A  B I T T E R  -  M A N G U E  -  V A N I L L E  -  C A R A M E L

P I S T A C H E  -   P O I R E  -  Y A O U R T  Y U Z U

2  B O U L E S  -  1 2  -  3  B O U L E S  1 3 . 5

Menu Enfants

LOUISE  -NUGGETS, FRITES,   

VERRE DE SIROP À L'EAU 11
GEORGES  -  STEAK HACHÉ, FRITES,   

VERRE DE SIROP À L'EAU 11

La maison n'accepte pas les chèques

SALADE DE LENTILLES, OEUF POCHÉ ET LARDONS 16

CÉSAR POULET CRISPY  18

POKE BOWL SAUMON S.  JAPONAISE  21

AVOCADO TOAST 18  

TARTARE DE THON-AVOCAT, SALADE  20.5

SAUMON SNACKÉ, SAUCE BÉARNAISE  23

FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 21

RAVIOLES DE ROYANS NATURE 20 / SAUMON FUMÉ 22

COQUILLETTES JAMBON TRUFFE  21

( S U P P  S A U M O N  3 . 5 ,  B A C O N  2 )

TARTARE DE BOEUF, FRITES  19

BAVETTE PARIS -  BANGKOK, FRITES  23

NOIX D’ENTRECÔTE D’ARGENTINE, 

   SAUCE BÉARNAISE, FRITES  33

ESCALOPE MILANAISE, SPAGHETTI  22

CHICKEN BURGER, FRITES 23

FISH BURGER, FRITES  21

SMASH BURGER, FRITES 21

BACON CHEESEBURGER, FRITES  22

CRÈME BRULÉE  11

PANNA COTTA FRUITS ROUGES 11

PAIN PERDU NUTELLA OU DULCE DE LECHE  11

CHEESECAKE DULCE DE LECHE  11

MOELLEUX CHOCOLAT,GLACE VANILLE BERTHILLON 11

( S U P P  B A N A N E  2 )

SOUPE DE POISSONS 

 DE LA MAISON “SAITER” -TROUVILLE-,

 AVEC SA ROUILLE ET SES CROÛTONS 14

6 SNAILS “XXL”

FRENCH ONION SOUP

EGG MAYONNAISE

GUACAMOLE /  TORTILLAS 

FRIED CALAMARI,  SPICY MAYONNAISE

CHARCUTERIE BOARD FROM “CONQUET” HOUSE

CHEESE BOARD

CRISPY CHICKEN SPRING ROLLS

ROASTED CAMEMBERT CHEESE WITH HONEY

FRENCH FRIES WITH TRUFFLE

LENTIL SALAD, POACHED EGG AND BACON

CRISPY CHICKEN CAESAR SALAD

SALMON POKE BOWL, JAPANESE STYLE

AVOCADO TOAST (EXTRA SALMON 3.5 /  BACON 2)

TUNA AND AVOCADO TARTARE, SALAD

SEARED SALMON, BÉARNAISE SAUCE

FISH & CHIPS WITH TARTAR SAUCE

ROYANS RAVIOLI PLAIN /  WITH SMOKED SALMON

PASTA SHELLS WITH HAM AND TRUFFLE

BEEF TARTARE WITH FRIES

FLANK STEAK PARIS–BANGKOK STYLE, WITH FRIES

ARGENTINE RIBEYE STEAK, BÉARNAISE SAUCE, WITH FRIES

BREADED VEAL CUTLET MILANESE STYLE, WITH SPAGHETTI

CHICKEN BURGER WITH FRIES

FISH BURGER WITH FRIES

SMASH BURGER WITH FRIES

BACON CHEESEBURGER WITH FRIES

FRENCH FRIES -  GREEN BEANS - RISOTTO

SPAGHETTI -  SALAD - JASMIN RICE

COFFEE WITH A SELECTION OF MINI DESSERTS

TIRAMISU

SUGAR CRÊPES

CHOCOLATE CRÊPES

CRÈME BRÛLÉE (CARAMELIZED CUSTARD)

PANNA COTTA WITH RED BERRIES

FRENCH TOAST WITH NUTELLA OR DULCE DE LECHE

DULCE DE LECHE CHEESECAKE

WARM CHOCOLATE CAKE WITH BERTHILLON VANILLA ICE CREAM

STRAWBERRY - EXTRA BITTER COCOA - MANGO - VANILLA -  CARAMEL

PISTACHIO - PEAR - YUZU YOGURT

2 SCOOPS – 12  /  3  SCOOPS –  13.5

FISH SOUP FROM “SAITER” -  TROUVILLE - ,  

SERVED WITH ROUILLE SAUCE AND CROUTONS



softs & apérit ifs
CAFÉTERIE
C A F É  U S  -  E X P R E S S O  -  D É C A  

D O U B L E  E X P R E S S O  -  D O U B L E  D É C A  

C A F É  F R A P P É

C A F É  C R È M E  

C A P P U C C I N O  

M A T C H A  L A T T E

C H O C O L A T  C H A U D  

C A F É  O U  C H O C O L A T  V I E N N O I S  

L A I T  C H A U D  V A N I L L E  O U  M I E L  

O P T I O N  L A I T  V É G É T A L  “ A L P R O ”

T H É S  &  I N F U S I O N S  K U S M I  T E A

D A R J E E L I N G  N ° 3 7  B I O ,  C E Y L A N  B I O ,  V E R T  S A N C H A  B I O ,  

E A R L  G R E Y  B I O ,  R O O I B O S ,  V E R T  J A S M I N ,  C A M O M I L L E  B I O ,  

V E R V E I N E  M E N T H E  P O I V R É  B I O ,  B B  D E T O X  

V I N  C H A U D  

T H É  G L A C É  M A I S O N  3 3 C L  

T H É  V E R T  À  L A  M E N T H E  F R A Î C H E

I R I S H  C O F F E E  

G R O G  

3.2

6.2

6.5

5.4

6

6.4

5.4

6.7

5.4

0.5

5.5

7

5.7

5.5

12

7

JUS DE FRUITS ET DÉTOXIFIANTS 
D E T O X  1 5 C L  :  C O N C O M B R E ,  C E L E R I ,  P O M M E ,  C I T R O N  

E N E R G I E  1 5 C L  :  T O M A T E ,  F R A I S E ,  P O M M E ,  B A S I L I C  

V I T A M I N E  1 5 C L  :  C A R O T T E ,  O R A N G E ,  G I N G E M B R E ,  C I T R O N  

8.5

APÉRITIFS 
A M E R I C A N O  M A I S O N  7 C L

R I C A R D  -  P A S T I S  2 C L  

K I R  A U  C H A R D O N N A Y  1 2 C L

K I R  A U  C H A B L I S  1 2 C L  

K I R  R O Y A L  1 3 C L  

L I L L E T  B L A N C  -  S U Z E  -  P O R T O  R O U G E  -  A P E R O L  5 C L  

M A R T I N I  R O U G E  O U  B L A N C  -  C A M P A R I  5 C L  

7.3

5.3

6.3

8.8

13

5.3

5.3

HAPPY HOUR DE 17H À 20H 
B I È R E  B L A N C H E  5 0 C L  

B I È R E  D U  M O M E N T  5 0 C L  

A P É R O L  S P R I T Z  

M O J I T O  

V I R G I N  M O J I T O  

6.5

6.5

7

7

6.5

cocktails ALCOOLS & 
BOISSONS FRAICHES 

P O R N S T A R  M A R T I N I  
V o d k a  S k y y ,  s i r o p  d e  v a n i l l e ,  p a s s o a ,  p a s s i o n ,  s h o o t e r  d e  c h a m p a g n e  

MOJITO ARTS & MÉTIERS 
R h u m  T r o i s  R i v i è r e s  b r u n ,  c i t r o n ,  m e n t h e ,  g i n g e r  a l e ,  l i q u e u r  d e  t a b a c  

NAVY TEA 
G i n  G i b s o n ,  c o n c o m b r e ,  g i n g e r  a l e

A&M TAI
S a i l o r  J e r r y ,  t r i p l e  s e c ,  a m a r e t t o ,  
j u s  d ' a n a n a s ,  c i t r o n  v e r t ,  s i r o p  d ' o r g e a t

PALOMA
M e z c a l ,  c i t r o n  v e r t ,  a g a v e ,  p a m p l e m o u s s e ,  s o d a  

ROSE GIMLET 
G i n  h e n d r i c k ’ s ,  l i q u e u r  s a i n t - g e r m a i n ,  c i t r o n  v e r t ,  s i r o p  d e  r o s e  

SPICY MARGARITA 
T e q u i l a  J o s e  C u e r v o ,  c i t r o n  v e r t ,  c o i n t r e a u ,  p i m e n t  

N'HÉSITEZ PAS À COMMANDER DES COCKTAILS TRADITIONNELS.

12.5

12.5

12.5

12.5

12.5

12.5

12.5

A P E R O L  S P R I T Z  /  S T  G E R M A I N  S P R I T Z
A p e r o l ,  p r o s e c c o ,  e a u  g a z e u s e ,  f r u i s  f r a i s  

11 .5

BIÈRES & CIDRE

P R E S S I O N  

B I È R E  D U  M O M E N T  

1 6 6 4

B R O O K L Y N  P U L P  A R T  

1 6 6 4  B L A N C H E  

D E M O R Y  P A R I S  I P A  

G R I N B E R G E N  B L O N D E

B O U T E I L L E  

C O R O N A  3 3 C L  -  D E S P E R A D O S  3 3 C L  -  C I D R E  A P P I E  -  B R U T  3 3 C L  

1 6 6 4  0 . 0  S A N S  A L C O O L  3 3 C L  

5.5

5.7

6.1

6.1

6.3

6.6

10.3

10.7

11 .4

11 .4

11 .9

13.1

7.3

7.3

BOISSONS FRAÎCHES 

C O C A - C O L A  Z E R O  -  O R A N G I N A  -  S P R I T E  -  F U Z E  T E A  -  F A N T A  3 3 C L  

E V I A N  -  B A D O I T  R O U G E  -  P E R R I E R  3 3 C L  

E V I A N  -  B A D O I T  V E R T E  5 0 C L

E V I A N  -  B A D O I T  V E R T E  7 5  C L

R E D  B U L L  2 5 C L  

L A I T  A R O M A T I S É  2 0 C L  

C I T R O N N A D E  M A I S O N  ( C L A S S I Q U E  O U  À  L A  R O S E )  

J U S  D E  F R U I T S  P R E S S É S  2 0 C L  :  

O R A N G E  -  P A M P L E M O U S S E  -  C I T R O N  

P U R  J U S  D E  F R U I T S  2 5 C L  :  

O R A N G E  -  A N A N A S  -  T O M A T E  -  P O M M E  

N E C T A R  D E  F R U I T S  2 5 C L  

C R A N B E R R Y  -  A B R I C O T  

L A  F R E N C H  T O N I C  -  L A  F R E N C H  A G R U M  -  L A  F R E N C H  G I N G E R  B E E R  2 5 C L  

5.3

5.3

6.5

8.3

6.3

4.7

5.3

6.2 

5.3

5.3

5.3

ALCOOLS 4CL
V O D K A S  :  

S K Y Y  1 0 . 5  -  G R E Y  G O O S E  1 1 . 5  -  B E L V E D E R E  1 4  

G I N S  :  

G I B S O N  9 . 5  -  B O M B A Y  S A P H I R E  1 1 . 5  -  H E N D R I C K ' S  1 2 . 5  -  T A N Q U E R A Y  1 4

T E Q U I L A S  :  

E L  J I M A D O R  B L A N C O  9  J O S É  C U E R V O  9 . 5  -  P A T R O N  S I L V E R  1 4 . 5

R H U M S  :  

H A V A N A  3  A N S  9 . 5  -  H A V A N A  E S P E C I A L  9 . 5  -  D I P L O M A T I C O  1 2 . 5    

E M I N E N T E  1 4 . 5  -  Z A C A P A  1 6 . 5

C A C H A Ç A S  :  

L E B L O N  1 2 . 5

T E N N E S S E E  

J A C K  D A N I E L ' S  1 1 . 5  -  J A C K  D A N I E L ' S  S I N G L E  B A R R E L  1 4 . 5

W H I S K I E S  :  

J B  9 . 5  -  C H I V A S  R E G A L  1 1 . 5  -  N I K K A  B A R R E L  1 4 . 5  

B O U R B O N S  :  

W O O D F O R D  R E S E R V E  1 4 . 5  

I R I S H  :  

J A M E S O N  9 . 5  

E C O S S E  :  

G L E N F I D D I S H  1 4 . 5

DIGESTIFS ET LIQUEURS 4CL  

C O G N A C  C O U R V O I S I E R  V S O P  

C O U R V O I S I E R  X O  

A R M A G N A C  -  C A L V A D O S  -  E A U  D E  V I E  P O I R E  O U  P R U N E  

L I M O N C E L L O  -  G E T  2 7  -  G E T  3 1  -  A M A R E T T O  -  M A L I B U  -  B A I L E Y ' S  -  M A N Z A N A

C H A M B O R D  -  C O I N T R E A U  -  G R A N D  M A R N I E R  

A C C O M P A G N E M E N T  S O D A  

A C C O M P A G N E M E N T  R E D  B U L L  O U  G I N G E R  A L E  

11 .5

19.5

10.5

8.5

9.5

2.5

3.5

COCKTAILS SANS ALCOOL
V I R G I N  M U L E  :  C I T R O N  V E R T ,  M E N T H E ,  C O N C O M B R E ,  G I N G E R  B E E R  

B O R A  B O R A  :  J U S  D ' A N A N A S ,  M A R A C U J A ,  C I T R O N  V E R T ,  G R E N A D I N E  

V I R G I N  F L A M I N G O  :  J U S  D ' A N A N A S ,  C R È M E  D E  C O C O ,  P U R É E  D E  F R A M B O I S E S

10


	carte jour arts
	95cf0cf5860135d3abe31a966286a0c808abd55f5d536395f53e1538f7bae3a3.pdf
	Cartes Limonades


