A&M
TO START / TO SHARE

FISH SOUP FROM “SAITER” - TROUVILLE
SERVED WITH ROUILLE SAUCE
AND CROUTONS 14

6 SNAILS “LE GEANT" 16
FRENCH OINION SOUP 14
HARD-BOILED EGGS WITH MAYONNAISE 11

SALADS

BURRATA, TOMATOES & PESTO 18
WARM GOAT CHEESE SALAD 17
CRISPY CHICKEN CAESAR SALAD 18
THAI BEEF SALAD 20
QUINOA SALAD WITH SPINACH, MANGO & POMEGRANATE 19
NICOISE SALAD WITH SEARED TUNA 21
TUNA POKE BOWL (JAPANESE-STYLE SAUCE) 21
AVOCADO TOAST 18

(SUPP SAUMON 3.5, BACON 2)

FISHES

TUNA & AVOCADO TARTARE, SALAD 21
SEARED NORMANDY SCALLOPS 25
SCALLOP & MANGO TARTARE, CRUNCHY VEGETABLES 24
FISH & CHIPS, TARTARE SAUCE 21

KIDS MENU

LOUISE -NUGGETS, FRIES,
SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11
GEORGES - GROUND BEEF STEAK, FRIES,
SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11

GUACAMOLE & TORTILLA CHIPS
FRIED CALAMARI, SPICY MAYONNAISE 16
CHARCUTERIE BOARD “MAISON CONQUET" 19
AOP CHEESE BOARD 19
CRISPY CHICKEN SPRING ROLLS 14
MACKEREL RILLETTES WITH WHITE WINE 14
VINTAGE SARDINES “MAISON SAITER" 14
VEGETABLE SAMOSAS 14

PASTAS & SNACKS

CHICKEN LINGUINE WITH COCONUT CURRY SAUCE 20

RAVIOLES FROM ROYANS 20 / WITH SMOKED SAUMON 22

CHICKEN BURGER, FRIES 23
SMASH BURGER, FRIES 21
BACON CHEESEBURGER, FRIES 22
FISH BURGER, FRIES 21
CROQUE MADAME 17
CROQUE MONSIEUR 16

MEATS

BEEF CARPACCIO, FRIES 22
BEEF TARTARE, FRIES 19
PARIS-BANGKOK FLANK STEAK, FRIES 23

ARGENTINIAN RIBEYE STEAK,
BEARNAISE SAUCE & FRIES 33

CHICKEN PAILLARD, GREEN BEANS 21
MILANESE-STYLE VEAL CUTLET, LINGUINE 22

SIDE DISHES

FRIES - GREEN BEANS - LINGUINE
SALAD - JASMINE RICE -
CRUNCHY VEGETABLES 5

DESSERTS

CAFE GOURMAND 9
RICE PUDDING WITH CARAMELIZED APPLES 10
SUGAR CREPES 8
NUTELLA CREPES 10
FRESH FRUIT SALAD 1

PASTRY OF THE DAY 11
PISTACHIO CREME BRULEE 11

CHOCOLATE LAVA CAKE, BERTHILLON VANILLA ICE CREAM 11
FRENCH TOAST WITH NUTELLA OR DULCE DE LECHE 11

(EXTRA BANANA 2)

ICE CREAMS & SORBETS MAISON BERTHILLON

EXTRA DARK CHOCOLATE - MANGO - VANILLA - CARAMEL

PISTACHIO - PEACH - RASPBERRY - LEMON

2 SCOOPS -12 - 3 SCOOPS 13.5

51 RUE DE TURBIGO - PARIS 3 - 01 48 87 83 25

CARTE DE 12H A 20H

o
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BLANCS

CHARDONNAY - VILLA POUS TATIANA

VIOGNIER - DELAS

SANCERRE - DOMAINE FRANCK MILLET
CHABLIS - LES BEAUMONTS

POUILLY FUME - CLAUDINE GAUDINHO
MONTAGNY 1ER CRU - ALBERT BICHOT
CONDRIEU - LES VINS DE VIENNE

ROSES

IGP VAR ARGENS ESTANDON
MINUTY PRESTIGE - COTES DE PROVENCE

ROUGES

COTES DU RHONE - ARMAND DARTOIS

COTE DE BROUILLY - ANDRE VONNIER

BORDEAUX - JEAN DEGAVES

BOURGOGNE PINOT NOIR - ALBERT BICHOT ORIGINES
SAINT-EMILION - CHATEAU MACQUIN

GIVRY - LOUIS JADOT

CHINON - CHATEAU DE LA GRILLE

SANTENAY LES CHARMES - ALBERT BICHOT
PESSAC-LEOGNAN - CHATEAU LA LOUVIERE

SAVIGNY LES BEAUNE - CHATEAU CORTON C

CHAMPAGNES & BULLES

CUVEE DU MOMENT - BRUT

R DE RUINART - BRUT

RUINART - BLANC DE BLANCS
RICCADONNA SIGNATURE - ITALY

Prix nets en euros / Service compris

12CL  24CL
6.3 12
6.9 13.1
9.8 19
10.8 20

12CL 24CL 75CL

69 133 37
8.8 17 47

12CL 24CL
6.1 11.5
6.8 13
7.7 14
8.9 17.5
9.6 18.5

13CL

13.5
19

10

75CL

32
35
50
54
65
75
85

MAG

135

75CL

31
34
37
46
48
60
66
72
920
95

75CL

80
110
190
58

A&M

POUR COMMENCER / A PARTAGER

SOUPE DE POISSONS
DE LA MAISON “SAITER” -TROUVILLE-,
AVEC SA ROUILLE ET SES CROUTONS 14

6 ESCARGOTS “LE GEANT” 16
GRATINEE A L'OIGNON 14
CEUFS MAYONNAISE 11

SALADES

TOMATES BURRATA ET PESTO 18
SALADE CHEVRE CHAUD 17
CESAR POULET CRISPY 18
SALADE DE BOEUF THAI 20
SALADE QUINOA, POUSSES DEPINARDS, MANGUES ET GRENADES 19
SALADE NIGOISE, THON SNACKE 21
POKE BOWL THON S. JAPONAISE 21
AVOCADO TOAST 18

(SUPP SAUMON 3.5, BACON 2)

POISSONS

TARTARE DE THON-AVOCAT, SALADE 21
NOIX DE ST-JACQUES DES COTES NORMANDES SNACKEES 25
TARTARE DE ST-JACQUES ET MANGUE, LEGUMES CROQUANTS 24
FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 21

VERRE DE SIROP A L'EAU TN
GEORGES - STEAK HACHE, FRITES,
VERRE DE SIROP A L'EAU TN

MENU ENFANTS |
LOUISE -NUGGETS, FRITES,
()

GUACAMOLE / TORTILLAS 13
CALAMARS FRITTI, MAYONNAISE SPICY 16
PLANCHE DE CHARCUTERIE MAISON CONQUET 19
PLANCHE DE FROMAGE AOP 19
NEMS CROUSTILLANTS AU POULET 14
RILLETTES DE MAQUEREAU AU VIN BLANC 14
SARDINES MILLESIMEES “MAISON SAITER” 14
SAMOUSSA DE LEGUMES 14

PATES & SNACKS

LINGUINE AU POULET CURRY COCO 20
RAVIOLES DU ROYANS NATURE 20 / SAUMON FUME 22
CHICKEN BURGER, FRITES 23
SMASH BURGER, FRITES 21
BACON CHEESEBURGER, FRITES 22
FISH BURGER, FRITES 21
CROQUE MADAME 17
CROQUE MONSIEUR 16

VIANDES

CARPACCIO DE BOEUF, FRITES 22
TARTARE DE BOEUF, FRITES 19
BAVETTE PARIS - BANGKOK, FRITES 23
NOIX D’ENTRECOTE D’ARGENTINE,

SAUCE BEARNAISE, FRITES 33
PAILLARD DE POULET, HARICOTS VERTS 21
ESCALOPE MILANAISE, LINGUINES 22

GARNITURES

FRITES - HARICOTS VERTS -
LINGUINES - SALADE - RIZ JASMIN
LEGUMES CROQUANTS 5

DESSERTS

CAFE GOURMAND 9
RIZ AU LAIT, POMME CARAMEL 10
CREPES AU SUCRE 8
CREPES NUTELLA 10
SALADE DE FRUITS FRAIS 11

PATISSERIE DU JOUR 11
CREME BRULEE PISTACHE 11

MOELLEUX CHOCOLAT, GLACE VANILLE BERTHILLON 11

PAIN PERDU NUTELLA OU DULCE DE LECHE 11
(SUPP BANANE 2)

GLACES & SORBETS MAISON BERTHILLON

CACAO EXTRA BITTER - MANGUE - VANILLE - CARAMEL
PISTACHE - PECHE - FRAMBOISE - CITRON

2 BOULES -12 - 3 BOULES 13.5

La maison n'accepte pas les chéques



A&M
TO START / TO SHARE

GUACAMOLE & TORTILLA CHIPS 1
FRIED CALAMARI, SPICY MAYONNAISE\16.5
CHARCUTERIE BOARD “MAISON CONQUET" 19.5
AOP CHEESE BOARD 19.5
CRISPY CHICKEN SPRING ROLLS 14.5
MACKEREL RILLETTES WITH WHITE WINE 14.5
VINTAGE SARDINES “MAISON SAITER” 14.5
VEGETABLE SAMOSAS 14.5

FISH SOUP FROM “SAITER” - TROUVILLE
SERVED WITH ROUILLE SAUCE
AND CROUTONS 14.5

6 SNAILS “LE GEANT" 16.5
FRENCH OINION SOUP 14.5
HARD-BOILED EGGS WITH MAYONNAISE 11.5

SALADS PASTAS & SNACKS
BURRATA, TOMATOES & PESTO 19 CHICKEN LINGUINE WITH COCONUT CURRY SAUCE 21
WARM GOAT CHEESE SALAD 18 RAVIOLES FROM ROYANS 21/ WITH SMOKED SAUMON 23
CRISPY CHICKEN CAESAR SALAD 19 CHICKEN BURGER, FRIES 24
THAI BEEF SALAD 21 SMASH BURGER, FRIES 22
QUINOA SALAD WITH SPINACH, MANGO & POMEGRANATE 20 BACON CHEESEBURGER, FRIES 23
NICOISE SALAD WITH SEARED TUNA 22 FISH BURGER, FRIES 22
TUNA POKE BOWL (JAPANESE-STYLE SAUCE) 22 CROQUE MADAME 18
AVOCADO TOAST 19 CROQUE MONSIEUR 17
(SUPP SAUMON 3.5, BACON 2)
FISHES MEATS

BEEF CARPACCIO, FRIES 23
BEEF TARTARE, FRIES 20
PARIS-BANGKOK FLANK STEAK, FRIES 24 51 RUE DE TURBIGO - PARIS 3 - 01 48 87 83 25

ARGENTINIAN RIBEYE STEAK,
BEARNAISE SAUCE & FRIES 34

CHICKEN PAILLARD, GREEN BEANS 22
MILANESE-STYLE VEAL CUTLET, LINGUINE 23

TUNA & AVOCADO TARTARE, SALAD 22
SEARED NORMANDY SCALLOPS 26
SCALLOP & MANGO TARTARE, CRUNCHY VEGETABLES 25
FISH & CHIPS, TARTARE SAUCE 22

KIDS MENU
LOUISE -NUGGETS, FRIES, L SIDE DISHES

SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11.5
GEORGES - GROUND BEEF STEAK, FRIES,
SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11.5

FRIES - GREEN BEANS - LINGUINE
SALAD - JASMINE RICE -
CRUNCHY VEGETABLES 5.5

DESSERTS
CAFE GOURMAND 9.5 PASTRY OF THE DAY 11.5
RICE PUDDING WITH CAR:AMELIZED APPLES 10.5 PISTACHIO CREME BRULEE 11.5
SUGAR CR I%PES 8.5 CHOCOLATE LAVA CAKE, BERTHILLON VANILLA ICE CREAM11.5
NUTELLA CREPES 10.5 FRENCH TOAST WITH NUTELLA OR DULCE DE LECHE 11.5
FRESH FRUIT SALAD 11.5 (EXTRA BANANA 2)
ICE CREAMS & SORBETS MAISON BERTHILLON CARTE DE 20H A 2H

EXTRA DARK CHOCOLATE - MANGO - VANILLA - CARAMEL
PISTACHIO - PEACH - RASPBERRY - LEMON

2 SCOOPS -12.5 - 3 SCOOPS 14 O
@CAFE_ARTSETMETIERS




BLANCS

CHARDONNAY - VILLA POUS TATIANA

VIOGNIER - DELAS

SANCERRE - DOMAINE FRANCK MILLET
CHABLIS - LES BEAUMONTS

POUILLY FUME - CLAUDINE GAUDINHO
MONTAGNY 1ER CRU - ALBERT BICHOT
CONDRIEU - LES VINS DE VIENNE

ROSES

IGP VAR ARGENS ESTANDON
MINUTY PRESTIGE - COTES DE PROVENCE

ROUGES

COTES DU RHONE - ARMAND DARTOIS

COTE DE BROUILLY - ANDRE VONNIER

BORDEAUX - JEAN DEGAVES

BOURGOGNE PINOT NOIR - ALBERT BICHOT ORIGINES
SAINT-EMILION - CHATEAU MACQUIN

GIVRY - LOUIS JADOT

CHINON - CHATEAU DE LA GRILLE

SANTENAY LES CHARMES - ALBERT BICHOT
PESSAC-LEOGNAN - CHATEAU LA LOUVIERE

SAVIGNY LES BEAUNE - CHATEAU CORTON C

CHAMPAGNES & BULLES

CUVEE DU MOMENT - BRUT

R DE RUINART - BRUT

RUINART - BLANC DE BLANCS
RICCADONNA SIGNATURE - ITALY

Prix nets en euros / Service

compris

12CL

6.8
7.4
10.3
1n.3

12CL 24CL 75CL MAG

74 143
9.3 18

12CL 24CL 75CL

6.6
7.3
8.2
9.4
10.1

13CL 75CL

A&M

POUR COMMENCER / A PARTAGER

SOUPE DE POISSONS
DE LA MAISON “SAITER” -TROUVILLE-,
AVEC SA ROUILLE ET SES CROUTONS 14.5

24CL 75CL )
6 ESCARGOTS “LE GEANT” 16.5
13 35 GRATINEE A L'OIGNON 14.5
141 38 CEUFS MAYONNAISE 11.5
20 53
21 57 SALADES
- o8 TOMATES BURRATA ET PESTO 19
- 78 SALADE CHEVRE CHAUD 18
- 88 CESAR POULET CRISPY 19

SALADE DE BOEUF THAI 21
SALADE QUINOA, POUSSES DEPINARDS, MANGUES ET GRENADES 20
SALADE NICOISE, THON SNACKE 22
POKE BOWL THON S. JAPONAISE 22
AVOCADO TOAST 19

(SUPP SAUMON 3.5, BACON 2)

40 -
50 141

POISSONS

TARTARE DE THON-AVOCAT, SALADE 22
NOIX DE ST-JACQUES DES COTES NORMANDES SNACKEES 26

125 34 TARTARE DE ST-JACQUES ET MANGUE, LEGUMES CROQUANTS 25
14 37 FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 22
15 41
185 47
o5 s MENU ENFANTS 06
. 63 LOUISE -NUGGETS, FRITES, *“ 1~/T
o VERRE DE SIROP A L'EAU .5 JT g1
i GEORGES - STEAK HACHE, FRITES,
- 75 VERRE DE SIROP A L'EAU 11.5
- 93
- o8

CAFE GOURMAND 9.5
RIZ AU LAIT, POMME CARAMEL 10.5
CREPES AU SUCRE 8.5
CREPES NUTELLA 10.5
SALADE DE FRUITS FRAIS 11.5

GUACAMOLE / TORTILLAS 13.5
CALAMARS FRITTI, MAYONNAISE SPICY 16.5
PLANCHE DE CHARCUTERIE MAISON CONQUET 19.5
PLANCHE DE FROMAGE AOP 19.5
NEMS CROUSTILLANTS AU POULET 14.5
RILLETTES DE MAQUEREAU AU VIN BLANC 14.5
SARDINES MILLESIMEES “MAISON SAITER” 14.5
SAMOUSSA DE LEGUMES 14.5

PATES & SNACKS

LINGUINE AU POULET CURRY COCO 21
RAVIOLES DU ROYANS NATURE 21/SAUMON FUME 23
CHICKEN BURGER, FRITES 24
SMASH BURGER, FRITES 22
BACON CHEESEBURGER, FRITES 23
FISH BURGCER, FRITES 22
CROQUE MADAME 18
CROQUE MONSIEUR 17

VIANDES

CARPACCIO DE BOEUF, FRITES 23
TARTARE DE BOEUF, FRITES 20
BAVETTE PARIS - BANGKOK, FRITES 24
NOIX D’ENTRECOTE D’ARGENTINE,

SAUCE BEARNAISE, FRITES 34
PAILLARD DE POULET, HARICOTS VERTS 22
ESCALOPE MILANAISE, LINGUINES 23

GARNITURES

FRITES - HARICOTS VERTS -
LINGUINES - SALADE - RIZ JASMIN
LEGUMES CROQUANTS 5.5

DESSERTS

PATISSERIE DU JOUR 11.5
CREME BRULEE PISTACHE 11.5

MOELLEUX CHOCOLAT, GLACE VANILLE BERTHILLON 11.5
PAIN PERDU NUTELLA OU DULCE DE LECHE 11.5

(SUPP BANANE 2)

GLACES & SORBETS MAISON BERTHILLON

14 90
19.5 120
- 200
105 68 CACAO EXTRA BITTER - MANGUE - VANILLE - CARAMEL

PISTACHE -

PECHE - FRAMBOISE - CITRON

2 BOULES -12.5 - 3 BOULES 14

La maison n'accepte pas les chéques



A&M
TO START / TO SHARE

FISH SOUP FROM “SAITER” - TROUVILLE
SERVED WITH ROUILLE SAUCE
AND CROUTONS 14

6 SNAILS “LE GEANT" 16
FRENCH OINION SOUP 14
HARD-BOILED EGGS WITH MAYONNAISE 11

SALADS

BURRATA, TOMATOES & PESTO 18
WARM GOAT CHEESE SALAD 17
CRISPY CHICKEN CAESAR SALAD 18
THAI BEEF SALAD 20
QUINOA SALAD WITH SPINACH, MANGO & POMEGRANATE 19
NICOISE SALAD WITH SEARED TUNA 21
TUNA POKE BOWL (JAPANESE-STYLE SAUCE) 21
AVOCADO TOAST 18

(SUPP SAUMON 3.5, BACON 2)

FISHES

TUNA & AVOCADO TARTARE, SALAD 21
SEARED NORMANDY SCALLOPS 25
SCALLOP & MANGO TARTARE, CRUNCHY VEGETABLES 24
FISH & CHIPS, TARTARE SAUCE 21

KIDS MENU

LOUISE -NUGGETS, FRIES,
SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11
GEORGES - GROUND BEEF STEAK, FRIES,
SOFT DRINK SYRUP WITH WATER T

GUACAMOLE & TORTILLA CHIPS
FRIED CALAMARI, SPICY MAYONNAISE 16
CHARCUTERIE BOARD “MAISON CONQUET" 19
AOP CHEESE BOARD 19
CRISPY CHICKEN SPRING ROLLS 14
MACKEREL RILLETTES WITH WHITE WINE 14
VINTAGE SARDINES “MAISON SAITER" 14
VEGETABLE SAMOSAS 14

PASTAS & SNACKS

CHICKEN LINGUINE WITH COCONUT CURRY SAUCE 20

RAVIOLES FROM ROYANS 20 / WITH SMOKED SAUMON 22

CHICKEN BURGER, FRIES 23
SMASH BURGER, FRIES 21
BACON CHEESEBURGER, FRIES 22
FISH BURGER, FRIES 21
CROQUE MADAME 17
CROQUE MONSIEUR 16

MEATS

BEEF CARPACCIO, FRIES 22
BEEF TARTARE, FRIES 19
PARIS-BANGKOK FLANK STEAK, FRIES 23

ARGENTINIAN RIBEYE STEAK,
BEARNAISE SAUCE & FRIES 33

CHICKEN PAILLARD, GREEN BEANS 21
MILANESE-STYLE VEAL CUTLET, LINGUINE 22

SIDE DISHES

FRIES - GREEN BEANS - LINGUINE
SALAD - JASMINE RICE -
CRUNCHY VEGETABLES 5

DESSERTS

CAFE GOURMAND 9
RICE PUDDING WITH CARAMELIZED APPLES 10
SUGAR CREPES 8
NUTELLA CREPES 10
FRESH FRUIT SALAD 1

PASTRY OF THE DAY 11
PISTACHIO CREME BRULEE 11

CHOCOLATE LAVA CAKE, BERTHILLON VANILLA ICE CREAM 11
FRENCH TOAST WITH NUTELLA OR DULCE DE LECHE 11

(EXTRA BANANA 2)

ICE CREAMS & SORBETS MAISON BERTHILLON

EXTRA DARK CHOCOLATE - MANGO - VANILLA - CARAMEL

PISTACHIO - PEACH - RASPBERRY - LEMON

2 SCOOPS -12 - 3 SCOOPS 13.5

51 RUE DE TURBIGO - PARIS 3 - 01 48 87 83 25

BRUNCH

©
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Formule Jeannot

YAOURT GRANOLA

GRANOLA YOGURT
BAGEL SAUMON, CREME ANETH OU
BAGEL OEUF AU PLAT ET BACON OU

BAGEL HALLOUMI (VEGGIE)

SALMON BAGEL OR
EGG AND BACON BAGEL OR
HALLOUMI BAGEL (VEGGIE)

BOISSON CHAUDE
HOT BEVERAGE

JUS DE FRUITS PRESSES
FRESHLY SQUEEZED JUICE

28

TN N L

CHAKCHUKA 17
CHACKCHUKA
OEUFS BENEDICTE 17
EGGS BENEDICT
OEUFS NORVEGIENS 17.5
NORWEGIAN EGGS
BAGEL OEUF AU PLAT ET BACON 18
EGGC AND BACON BAGEL
BAGEL SAUMON, CREME ANETH 18.5
SALMON BAGEL

BAGEL HALLOUMI 18
HALLOUMI BAGEL (VEGGIE)
CREPES NUTELLA BANANE 15
PANCAKES WITH MAPLE SYRUP AND BANANA

YAOURT GRANOLA 10
GRANOLA YOGURT

CHOCOLAT CHAUD 5.4
CAPPUCCINO 6
MATCHA LATTE 7
CAFE FRAPPE 6.5

TN N N

MATCHA MYRTILLE GLACE
MATCHA, COULIS DE MYRTILLE, LAIT D’AVOINE, CHANTILLY VANILLE

MATCHA FRUITS ROUGES GLACE
MATCHA, COULIS DE FRUITS ROUGES, LAIT D'AVOINE, CHANTILLY VANILLE

MATCHA MANGUE GLACE
MATCHA, COULIS DE MANGUE, LAIT D’AVOINE, CHANTILLY VANILLE

MATCHA ROSE GLACE
MATCHA, SIROP DE ROSE, LAIT D'AVOINE, CHANTILLY VANILLE

9

Uniquement les weekends de 11h a 17h

SOUPE DE POISSONS
DE LA MAISON “SAITER” -TROUVILLE-,
AVEC SA ROUILLE ET SES CROUTONS 14

6 ESCARGOTS “LE GEANT” 16
GRATINEE A L'OIGNON 14
CEUFS MAYONNAISE 11

SALADES

TOMATES BURRATA ET PESTO 18
SALADE CHEVRE CHAUD 17
CESAR POULET CRISPY 18
SALADE DE BOEUF THAI 20
SALADE QUINOA, POUSSES DEPINARDS, MANGUES ET GRENADES 19
SALADE NICOISE, THON SNACKE 21
POKE BOWL THON S. JAPONAISE 21
AVOCADO TOAST 18

(SUPP SAUMON 3.5, BACON 2)

POISSONS

TARTARE DE THON-AVOCAT, SALADE 21
NOIX DE ST-JACQUES DES COTES NORMANDES SNACKEES 25
TARTARE DE ST-JACQUES ET MANGUE, LEGUMES CROQUANTS 24
FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 21

VERRE DE SIROP A L'EAU TN
GEORGES - STEAK HACHE, FRITES,
VERRE DE SIROP A L'EAU T

MENU ENFANTS
LOUISE -NUGGETS, FRITES, ‘Q\’Q
JT T

A&M

POUR COMMENCER / A PARTAGER

GUACAMOLE / TORTILLAS 13
CALAMARS FRITTI, MAYONNAISE SPICY 16

PLANCHE DE CHARCUTERIE MAISON CONQUET 19

PLANCHE DE FROMAGE AOP 19
NEMS CROUSTILLANTS AU POULET 14

RILLETTES DE MAQUEREAU AU VIN BLANC 14

SARDINES MILLESIMEES “MAISON SAITER” 14
SAMOUSSA DE LEGUMES 14

PATES & SNACKS

LINGUINE AU POULET CURRY COCO 20
RAVIOLES DU ROYANS NATURE 20 / SAUMON FUME 22
CHICKEN BURGER, FRITES 23
SMASH BURGER, FRITES 21

BACON CHEESEBURGER, FRITES 22

FISH BURGER, FRITES 21

CROQUE MADAME 17
CROQUE MONSIEUR 16

VIANDES

CARPACCIO DE BOEUF, FRITES 22
TARTARE DE BOEUF, FRITES 19
BAVETTE PARIS - BANGKOK, FRITES 23
NOIX D’ENTRECOTE D’ARGENTINE,

SAUCE BEARNAISE, FRITES 33
PAILLARD DE POULET, HARICOTS VERTS 21
ESCALOPE MILANAISE, LINGUINES 22

GARNITURES

FRITES - HARICOTS VERTS -
LINGUINES - SALADE - RIZ JASMIN
LEGUMES CROQUANTS 5

DESSERTS

CAFE GOURMAND 9
RIZ AU LAIT, POMME CARAMEL 10
CREPES AU SUCRE 8
CREPES NUTELLA 10
SALADE DE FRUITS FRAIS 11

PATISSERIE DU JOUR 11
CREME BRULEE PISTACHE 1

MOELLEUX CHOCOLAT, GLACE VANILLE BERTHILLON T
PAIN PERDU NUTELLA OU DULCE DE LECHE 1

(SUPP BANANE 2)

GLACES & SORBETS MAISON BERTHILLON

CACAO EXTRA BITTER - MANGUE - VANILLE - CARAMEL
PISTACHE - PECHE - FRAMBOISE - CITRON

2 BOULES -12 - 3 BOULES 13.5




	to start / to share
	FISH SOUP FROM “SAITER” - TROUVILLE SERVED WITH ROUILLE SAUCE AND CROUTONS 14
	6 SNAILS “LE GÉANT” 16 FRENCH OINION SOUP 14 HARD-BOILED EGGS WITH MAYONNAISE 11
	GUACAMOLE & TORTILLA CHIPS 13 FRIED CALAMARI, SPICY MAYONNAISE 16 CHARCUTERIE BOARD “MAISON CONQUET” 19 AOP CHEESE BOARD 19 CRISPY CHICKEN SPRING ROLLS  14 MACKEREL RILLETTES WITH WHITE WINE 14 VINTAGE SARDINES “MAISON SAITER” 14 VEGETABLE SAMOSAS 14
	Salads
	BURRATA, TOMATOES & PESTO 18 WARM GOAT CHEESE SALAD 17 CRISPY CHICKEN CAESAR SALAD  18 THAI BEEF SALAD 20 QUINOA SALAD WITH SPINACH, MANGO & POMEGRANATE 19 NIÇOISE SALAD WITH SEARED TUNA 21  TUNA POKE BOWL (JAPANESE-STYLE SAUCE) 21 AVOCADO TOAST 18

	PASTAS & snacks
	CHICKEN LINGUINE WITH COCONUT CURRY SAUCE 20 RAVIOLES FROM ROYANS 20 / WITH SMOKED SAUMON 22 CHICKEN BURGER, FRIES 23 SMASH BURGER, FRIES 21 BACON CHEESEBURGER, FRIES 22 FISH BURGER, FRIES 21 CROQUE MADAME 17  CROQUE MONSIEUR 16

	FISHES
	TUNA & AVOCADO TARTARE, SALAD 21 SEARED NORMANDY SCALLOPS 25 SCALLOP & MANGO TARTARE, CRUNCHY VEGETABLES 24 FISH & CHIPS, TARTARE SAUCE 21

	KIDS MENU
	LOUISE -NUGGETS, FRIES,   SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11 GEORGES - GROUND BEEF STEAK, FRIES,  SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11

	MEATS
	BEEF CARPACCIO, FRIES 22  BEEF TARTARE, FRIES 19 PARIS–BANGKOK FLANK STEAK, FRIES 23 ARGENTINIAN RIBEYE STEAK,  BÉARNAISE SAUCE & FRIES 33
	CHICKEN PAILLARD, GREEN BEANS 21 MILANESE-STYLE VEAL CUTLET, LINGUINE 22

	SIDE DISHES
	FRIES – GREEN BEANS – LINGUINE SALAD – JASMINE RICE –  CRUNCHY VEGETABLES 5


	Desserts
	CAFÉ GOURMAND 9 RICE PUDDING WITH CARAMELIZED APPLES 10 SUGAR CRÈPES 8 NUTELLA CRÈPES 10 FRESH FRUIT SALAD 11
	PASTRY OF THE DAY 11 PISTACHIO CRÈME BRÛLÉE 11 CHOCOLATE LAVA CAKE, BERTHILLON VANILLA ICE CREAM 11 FRENCH TOAST WITH NUTELLA OR DULCE DE LECHE  11

	ICE CREAMS & Sorbets Maison Berthillon
	EXTRA DARK CHOCOLATE – MANGO – VANILLA – CARAMEL PISTACHIO – PEACH – RASPBERRY – LEMON
	2 SCOOPS - 12 - 3 SCOOPS 13.5
	51 RUE DE TURBIGO – PARIS 3  - 01 48 87 83 25
	CARTE DE 12H À 20H
	@CAFE_ARTSETMETIERS


	VINS
	BLANCS
	12CL
	6.3 6.9 9.8 10.8 - - -
	CHARDONNAY - VILLA POUS TATIANA VIOGNIER - DELAS SANCERRE - DOMAINE FRANCK MILLET CHABLIS - LES BEAUMONTS POUILLY FUMÉ - CLAUDINE GAUDINHO MONTAGNY 1ER CRU - ALBERT BICHOT CONDRIEU - LES VINS DE VIENNE
	24CL
	75CL
	12 13.1 19 20 - - -
	32 35 50 54 65 75 85

	ROSÉS
	12CL
	24CL
	IGP VAR ARGENS ESTANDON MINUTY PRESTIGE - CÔTES DE PROVENCE
	6.9 8.8
	13.3 17
	75CL
	37 47
	MAG
	- 135
	ROUGEs
	CÔTES DU RHONE - ARMAND DARTOIS CÔTE DE BROUILLY - ANDRÉ VONNIER BORDEAUX - JEAN DEGAVES BOURGOGNE PINOT NOIR - ALBERT BICHOT ORIGINES SAINT-ÉMILION - CHÂTEAU MACQUIN GIVRY - LOUIS JADOT CHINON - CHÂTEAU DE LA GRILLE SANTENAY LES CHARMES - ALBERT BICHOT  PESSAC-LÉOGNAN - CHÂTEAU LA LOUVIÈRE SAVIGNY LES BEAUNE - CHÂTEAU CORTON C
	12CL
	6.1 6.8 7.7 8.9 9.6 - - - - -
	24CL
	75CL
	11.5 13 14 17.5 18.5 - - - - -
	31 34 37 46 48 60 66 72 90 95

	champagnes & bulles
	CUVÉE DU MOMENT - BRUT  R DE RUINART - BRUT  RUINART - BLANC DE BLANCS RICCADONNA SIGNATURE - ITALY
	13CL
	13.5 19 - 10
	75CL
	80 110 190 58
	Pour Commencer / À partager
	SOUPE DE POISSONS   DE LA MAISON “SAITER” -TROUVILLE-,  AVEC SA ROUILLE ET SES CROÛTONS 14
	6 ESCARGOTS “LE GÉANT” 16 GRATINÉE À L'OIGNON 14 ŒUFS MAYONNAISE 11
	GUACAMOLE / TORTILLAS 13 CALAMARS FRITTI, MAYONNAISE SPICY 16 PLANCHE DE CHARCUTERIE MAISON CONQUET 19 PLANCHE DE FROMAGE AOP 19 NEMS CROUSTILLANTS AU POULET  14 RILLETTES DE MAQUEREAU AU VIN BLANC 14 SARDINES MILLÉSIMÉES “MAISON SAITER” 14 SAMOUSSA DE LÉGUMES 14

	Salades
	TOMATES BURRATA ET PESTO 18 SALADE CHÈVRE CHAUD 17 CÉSAR POULET CRISPY  18 SALADE DE BOEUF THAÏ 20 SALADE QUINOA, POUSSES D’ÉPINARDS, MANGUES ET GRENADES 19 SALADE NIÇOISE, THON SNACKÉ 21  POKE BOWL THON S. JAPONAISE 21 AVOCADO TOAST 18

	pâtes & snacks
	LINGUINE AU POULET CURRY COCO 20 RAVIOLES DU ROYANS NATURE 20 / SAUMON FUMÉ 22 CHICKEN BURGER, FRITES 23 SMASH BURGER, FRITES 21 BACON CHEESEBURGER, FRITES 22 FISH BURGER, FRITES 21 CROQUE MADAME 17  CROQUE MONSIEUR 16

	POISSONS
	TARTARE DE THON-AVOCAT, SALADE 21 NOIX DE ST-JACQUES DES CÔTES NORMANDES SNACKÉES 25 TARTARE DE ST-JACQUES ET MANGUE, LÉGUMES CROQUANTS 24 FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 21
	Menu Enfants
	LOUISE -NUGGETS, FRITES,   VERRE DE SIROP À L'EAU 11 GEORGES - STEAK HACHÉ, FRITES,   VERRE DE SIROP À L'EAU 11


	VIANDES
	CARPACCIO DE BOEUF, FRITES 22  TARTARE DE BOEUF, FRITES 19 BAVETTE PARIS - BANGKOK, FRITES 23 NOIX D’ENTRECÔTE D’ARGENTINE,     SAUCE BÉARNAISE, FRITES 33 PAILLARD DE POULET, HARICOTS VERTS 21 ESCALOPE MILANAISE, LINGUINES 22
	Garnitures
	FRITES - HARICOTS VERTS - LINGUINES - SALADE - RIZ JASMIN LÉGUMES CROQUANTS 5



	Desserts
	CAFÉ GOURMAND 9 RIZ AU LAIT, POMME CARAMEL 10 CRÈPES AU SUCRE 8 CRÈPES NUTELLA 10 SALADE DE FRUITS FRAIS 11
	PÂTISSERIE DU JOUR 11 CRÈME BRULÉE PISTACHE 11 MOELLEUX CHOCOLAT, GLACE VANILLE BERTHILLON 11 PAIN PERDU NUTELLA OU DULCE DE LECHE  11

	Glaces & Sorbets Maison Berthillon
	CACAO EXTRA BITTER - MANGUE - VANILLE - CARAMEL PISTACHE -  PÊCHE - FRAMBOISE - CITRON
	2 BOULES - 12 - 3 BOULES 13.5



	to start / to share
	FISH SOUP FROM “SAITER” - TROUVILLE SERVED WITH ROUILLE SAUCE AND CROUTONS 14.5
	6 SNAILS “LE GÉANT” 16.5 FRENCH OINION SOUP 14.5 HARD-BOILED EGGS WITH MAYONNAISE 11.5
	GUACAMOLE & TORTILLA CHIPS 13.5 FRIED CALAMARI, SPICY MAYONNAISE 16.5 CHARCUTERIE BOARD “MAISON CONQUET” 19.5 AOP CHEESE BOARD 19.5 CRISPY CHICKEN SPRING ROLLS  14.5 MACKEREL RILLETTES WITH WHITE WINE 14.5 VINTAGE SARDINES “MAISON SAITER” 14.5 VEGETABLE SAMOSAS 14.5
	Salads
	BURRATA, TOMATOES & PESTO 19 WARM GOAT CHEESE SALAD 18 CRISPY CHICKEN CAESAR SALAD  19 THAI BEEF SALAD 21 QUINOA SALAD WITH SPINACH, MANGO & POMEGRANATE 20 NIÇOISE SALAD WITH SEARED TUNA 22 TUNA POKE BOWL (JAPANESE-STYLE SAUCE) 22 AVOCADO TOAST 19

	PASTAS & snacks
	CHICKEN LINGUINE WITH COCONUT CURRY SAUCE 21 RAVIOLES FROM ROYANS 21 / WITH SMOKED SAUMON 23 CHICKEN BURGER, FRIES 24 SMASH BURGER, FRIES 22 BACON CHEESEBURGER, FRIES 23 FISH BURGER, FRIES 22 CROQUE MADAME 18 CROQUE MONSIEUR 17

	FISHES
	TUNA & AVOCADO TARTARE, SALAD 22 SEARED NORMANDY SCALLOPS 26 SCALLOP & MANGO TARTARE, CRUNCHY VEGETABLES 25 FISH & CHIPS, TARTARE SAUCE 22

	MEATS
	BEEF CARPACCIO, FRIES 23 BEEF TARTARE, FRIES 20  PARIS–BANGKOK FLANK STEAK, FRIES 24 ARGENTINIAN RIBEYE STEAK,  BÉARNAISE SAUCE & FRIES 34
	CHICKEN PAILLARD, GREEN BEANS 22 MILANESE-STYLE VEAL CUTLET, LINGUINE 23

	KIDS MENU
	LOUISE -NUGGETS, FRIES,   SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11.5 GEORGES - GROUND BEEF STEAK, FRIES,  SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11.5

	SIDE DISHES
	FRIES – GREEN BEANS – LINGUINE SALAD – JASMINE RICE –  CRUNCHY VEGETABLES 5.5


	Desserts
	CAFÉ GOURMAND 9.5 RICE PUDDING WITH CARAMELIZED APPLES 10.5 SUGAR CRÈPES 8.5 NUTELLA CRÈPES 10.5 FRESH FRUIT SALAD 11.5
	PASTRY OF THE DAY 11.5 PISTACHIO CRÈME BRÛLÉE 11.5 CHOCOLATE LAVA CAKE, BERTHILLON VANILLA ICE CREAM 11.5 FRENCH TOAST WITH NUTELLA OR DULCE DE LECHE  11.5

	ICE CREAMS & Sorbets Maison Berthillon
	EXTRA DARK CHOCOLATE – MANGO – VANILLA – CARAMEL PISTACHIO – PEACH – RASPBERRY – LEMON
	2 SCOOPS - 12.5 - 3 SCOOPS 14
	51 RUE DE TURBIGO – PARIS 3  - 01 48 87 83 25
	CARTE DE 20H À 2H
	@CAFE_ARTSETMETIERS


	VINS
	BLANCS
	12CL
	75CL
	24CL
	Pour Commencer / À partager
	GUACAMOLE / TORTILLAS 13.5 CALAMARS FRITTI, MAYONNAISE SPICY 16.5 PLANCHE DE CHARCUTERIE MAISON CONQUET 19.5 PLANCHE DE FROMAGE AOP 19.5 NEMS CROUSTILLANTS AU POULET  14.5 RILLETTES DE MAQUEREAU AU VIN BLANC 14.5 SARDINES MILLÉSIMÉES “MAISON SAITER” 14.5 SAMOUSSA DE LÉGUMES 14.5
	SOUPE DE POISSONS   DE LA MAISON “SAITER” -TROUVILLE-,  AVEC SA ROUILLE ET SES CROÛTONS 14.5
	6 ESCARGOTS “LE GÉANT” 16.5 GRATINÉE À L'OIGNON 14.5 ŒUFS MAYONNAISE 11.5
	6.8 7.4 10.3 11.3 - - -
	CHARDONNAY - VILLA POUS TATIANA VIOGNIER - DELAS SANCERRE - DOMAINE FRANCK MILLET CHABLIS - LES BEAUMONTS POUILLY FUMÉ - CLAUDINE GAUDINHO MONTAGNY 1ER CRU - ALBERT BICHOT CONDRIEU - LES VINS DE VIENNE
	13 14.1 20 21 - - -
	35 38 53 57 68 78 88

	Salades
	TOMATES BURRATA ET PESTO 19 SALADE CHÈVRE CHAUD 18 CÉSAR POULET CRISPY  19 SALADE DE BOEUF THAÏ 21 SALADE QUINOA, POUSSES D’ÉPINARDS, MANGUES ET GRENADES 20 SALADE NIÇOISE, THON SNACKÉ 22 POKE BOWL THON S. JAPONAISE 22 AVOCADO TOAST 19

	pâtes & snacks
	LINGUINE AU POULET CURRY COCO 21 RAVIOLES DU ROYANS NATURE 21 / SAUMON FUMÉ 23 CHICKEN BURGER, FRITES 24 SMASH BURGER, FRITES 22 BACON CHEESEBURGER, FRITES 23 FISH BURGER, FRITES 22 CROQUE MADAME 18 CROQUE MONSIEUR 17


	ROSÉS
	12CL
	24CL
	75CL
	MAG
	IGP VAR ARGENS ESTANDON MINUTY PRESTIGE - CÔTES DE PROVENCE
	7.4 9.3
	40 50
	14.3 18
	- 141
	VIANDES
	CARPACCIO DE BOEUF, FRITES 23 TARTARE DE BOEUF, FRITES 20 BAVETTE PARIS - BANGKOK, FRITES 24 NOIX D’ENTRECÔTE D’ARGENTINE,     SAUCE BÉARNAISE, FRITES 34 PAILLARD DE POULET, HARICOTS VERTS 22 ESCALOPE MILANAISE, LINGUINES 23

	POISSONS
	TARTARE DE THON-AVOCAT, SALADE 22 NOIX DE ST-JACQUES DES CÔTES NORMANDES SNACKÉES 26 TARTARE DE ST-JACQUES ET MANGUE, LÉGUMES CROQUANTS 25 FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 22

	ROUGEs
	12CL
	24CL
	75CL
	CÔTES DU RHONE - ARMAND DARTOIS CÔTE DE BROUILLY - ANDRÉ VONNIER BORDEAUX - JEAN DEGAVES BOURGOGNE PINOT NOIR - ALBERT BICHOT ORIGINES SAINT-ÉMILION - CHÂTEAU MACQUIN GIVRY - LOUIS JADOT CHINON - CHÂTEAU DE LA GRILLE SANTENAY LES CHARMES - ALBERT BICHOT  PESSAC-LÉOGNAN - CHÂTEAU LA LOUVIÈRE SAVIGNY LES BEAUNE - CHÂTEAU CORTON C
	6.6 7.3 8.2 9.4 10.1 - - - - -
	12.5 14 15 18.5 19.5 - - - - -
	34 37 41 47 51 63 69 75 93 98
	Menu Enfants
	LOUISE -NUGGETS, FRITES,   VERRE DE SIROP À L'EAU 11.5 GEORGES - STEAK HACHÉ, FRITES,   VERRE DE SIROP À L'EAU 11.5

	Garnitures
	FRITES - HARICOTS VERTS - LINGUINES - SALADE - RIZ JASMIN LÉGUMES CROQUANTS 5.5


	Desserts
	CAFÉ GOURMAND 9.5 RIZ AU LAIT, POMME CARAMEL 10.5 CRÈPES AU SUCRE 8.5 CRÈPES NUTELLA 10.5 SALADE DE FRUITS FRAIS 11.5
	PÂTISSERIE DU JOUR 11.5 CRÈME BRULÉE PISTACHE 11.5 MOELLEUX CHOCOLAT, GLACE VANILLE BERTHILLON 11.5 PAIN PERDU NUTELLA OU DULCE DE LECHE  11.5

	champagnes & bulles
	13CL
	75CL
	CUVÉE DU MOMENT - BRUT  R DE RUINART - BRUT  RUINART - BLANC DE BLANCS RICCADONNA SIGNATURE - ITALY
	14 19.5 - 10.5
	90 120 200 68

	Glaces & Sorbets Maison Berthillon
	CACAO EXTRA BITTER - MANGUE - VANILLE - CARAMEL PISTACHE -  PÊCHE - FRAMBOISE - CITRON
	2 BOULES - 12.5 - 3 BOULES 14


	to start / to share
	FISH SOUP FROM “SAITER” - TROUVILLE SERVED WITH ROUILLE SAUCE AND CROUTONS 14
	6 SNAILS “LE GÉANT” 16 FRENCH OINION SOUP 14 HARD-BOILED EGGS WITH MAYONNAISE 11
	GUACAMOLE & TORTILLA CHIPS 13 FRIED CALAMARI, SPICY MAYONNAISE 16 CHARCUTERIE BOARD “MAISON CONQUET” 19 AOP CHEESE BOARD 19 CRISPY CHICKEN SPRING ROLLS  14 MACKEREL RILLETTES WITH WHITE WINE 14 VINTAGE SARDINES “MAISON SAITER” 14 VEGETABLE SAMOSAS 14
	Salads
	BURRATA, TOMATOES & PESTO 18 WARM GOAT CHEESE SALAD 17 CRISPY CHICKEN CAESAR SALAD  18 THAI BEEF SALAD 20 QUINOA SALAD WITH SPINACH, MANGO & POMEGRANATE 19 NIÇOISE SALAD WITH SEARED TUNA 21  TUNA POKE BOWL (JAPANESE-STYLE SAUCE) 21 AVOCADO TOAST 18

	PASTAS & snacks
	CHICKEN LINGUINE WITH COCONUT CURRY SAUCE 20 RAVIOLES FROM ROYANS 20 / WITH SMOKED SAUMON 22 CHICKEN BURGER, FRIES 23 SMASH BURGER, FRIES 21 BACON CHEESEBURGER, FRIES 22 FISH BURGER, FRIES 21 CROQUE MADAME 17  CROQUE MONSIEUR 16

	FISHES
	TUNA & AVOCADO TARTARE, SALAD 21 SEARED NORMANDY SCALLOPS 25 SCALLOP & MANGO TARTARE, CRUNCHY VEGETABLES 24 FISH & CHIPS, TARTARE SAUCE 21

	MEATS
	BEEF CARPACCIO, FRIES 22  BEEF TARTARE, FRIES 19 PARIS–BANGKOK FLANK STEAK, FRIES 23 ARGENTINIAN RIBEYE STEAK,  BÉARNAISE SAUCE & FRIES 33
	CHICKEN PAILLARD, GREEN BEANS 21 MILANESE-STYLE VEAL CUTLET, LINGUINE 22

	KIDS MENU
	LOUISE -NUGGETS, FRIES,   SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11 GEORGES - GROUND BEEF STEAK, FRIES,  SOFT DRINK SYRUP WITH WATER 11

	SIDE DISHES
	FRIES – GREEN BEANS – LINGUINE SALAD – JASMINE RICE –  CRUNCHY VEGETABLES 5


	Desserts
	CAFÉ GOURMAND 9 RICE PUDDING WITH CARAMELIZED APPLES 10 SUGAR CRÈPES 8 NUTELLA CRÈPES 10 FRESH FRUIT SALAD 11
	PASTRY OF THE DAY 11 PISTACHIO CRÈME BRÛLÉE 11 CHOCOLATE LAVA CAKE, BERTHILLON VANILLA ICE CREAM 11 FRENCH TOAST WITH NUTELLA OR DULCE DE LECHE  11

	ICE CREAMS & Sorbets Maison Berthillon
	EXTRA DARK CHOCOLATE – MANGO – VANILLA – CARAMEL PISTACHIO – PEACH – RASPBERRY – LEMON
	2 SCOOPS - 12 - 3 SCOOPS 13.5
	51 RUE DE TURBIGO – PARIS 3  - 01 48 87 83 25


	Brunch
	@CAFE_ARTSETMETIERS
	Formule Jeannot
	YAOURT GRANOLA
	BAGEL SAUMON, CRÈME ANETH OU BAGEL OEUF AU PLAT ET BACON OU BAGEL HALLOUMI (VEGGIE)
	BOISSON CHAUDE
	JUS DE FRUITS PRESSÉS
	28
	CHAKCHUKA 17
	OEUFS BÉNÉDICTE 17
	OEUFS NORVÉGIENS 17.5
	BAGEL OEUF AU PLAT ET BACON 18
	BAGEL SAUMON, CRÈME ANETH 18.5
	BAGEL HALLOUMI 18
	CRÈPES NUTELLA BANANE 15
	YAOURT GRANOLA 10
	CHOCOLAT CHAUD 5.4 CAPPUCCINO 6 MATCHA LATTE 7 CAFÉ FRAPPÉ 6.5

	9

	Pour Commencer / À partager
	GUACAMOLE / TORTILLAS 13 CALAMARS FRITTI, MAYONNAISE SPICY 16 PLANCHE DE CHARCUTERIE MAISON CONQUET 19 PLANCHE DE FROMAGE AOP 19 NEMS CROUSTILLANTS AU POULET  14 RILLETTES DE MAQUEREAU AU VIN BLANC 14 SARDINES MILLÉSIMÉES “MAISON SAITER” 14 SAMOUSSA DE LÉGUMES 14
	SOUPE DE POISSONS   DE LA MAISON “SAITER” -TROUVILLE-,  AVEC SA ROUILLE ET SES CROÛTONS 14
	6 ESCARGOTS “LE GÉANT” 16 GRATINÉE À L'OIGNON 14 ŒUFS MAYONNAISE 11

	Salades
	TOMATES BURRATA ET PESTO 18 SALADE CHÈVRE CHAUD 17 CÉSAR POULET CRISPY  18 SALADE DE BOEUF THAÏ 20 SALADE QUINOA, POUSSES D’ÉPINARDS, MANGUES ET GRENADES 19 SALADE NIÇOISE, THON SNACKÉ 21  POKE BOWL THON S. JAPONAISE 21 AVOCADO TOAST 18

	pâtes & snacks
	LINGUINE AU POULET CURRY COCO 20 RAVIOLES DU ROYANS NATURE 20 / SAUMON FUMÉ 22 CHICKEN BURGER, FRITES 23 SMASH BURGER, FRITES 21 BACON CHEESEBURGER, FRITES 22 FISH BURGER, FRITES 21 CROQUE MADAME 17  CROQUE MONSIEUR 16

	VIANDES
	CARPACCIO DE BOEUF, FRITES 22  TARTARE DE BOEUF, FRITES 19 BAVETTE PARIS - BANGKOK, FRITES 23 NOIX D’ENTRECÔTE D’ARGENTINE,     SAUCE BÉARNAISE, FRITES 33 PAILLARD DE POULET, HARICOTS VERTS 21 ESCALOPE MILANAISE, LINGUINES 22

	POISSONS
	TARTARE DE THON-AVOCAT, SALADE 21 NOIX DE ST-JACQUES DES CÔTES NORMANDES SNACKÉES 25 TARTARE DE ST-JACQUES ET MANGUE, LÉGUMES CROQUANTS 24 FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 21
	Menu Enfants
	LOUISE -NUGGETS, FRITES,   VERRE DE SIROP À L'EAU 11 GEORGES - STEAK HACHÉ, FRITES,   VERRE DE SIROP À L'EAU 11

	Garnitures
	FRITES - HARICOTS VERTS - LINGUINES - SALADE - RIZ JASMIN LÉGUMES CROQUANTS 5



	Desserts
	CAFÉ GOURMAND 9 RIZ AU LAIT, POMME CARAMEL 10 CRÈPES AU SUCRE 8 CRÈPES NUTELLA 10 SALADE DE FRUITS FRAIS 11
	PÂTISSERIE DU JOUR 11 CRÈME BRULÉE PISTACHE 11 MOELLEUX CHOCOLAT, GLACE VANILLE BERTHILLON 11 PAIN PERDU NUTELLA OU DULCE DE LECHE  11

	Glaces & Sorbets Maison Berthillon
	CACAO EXTRA BITTER - MANGUE - VANILLE - CARAMEL PISTACHE -  PÊCHE - FRAMBOISE - CITRON
	2 BOULES - 12 - 3 BOULES 13.5
	Uniquement les weekends de 11h à 17h


